Druhy perniku

V 18. stoleti vyrabéli pernikari 4 zakladni druhy zbozi — marcipanové, pernikové, cer-
né sisky a druberku. Nékteri jeste konfety — drobné pecivo dvoji barvy, kterym se zdobil
svatecni stul.

Marcipanové zbozi bylo nejkvalitnéjsim druhem
perniku a zahrnovalo dilo cervené, zitné marci-
pany, topinky, Sifle, bilé dilo malované, piprle a
piprlatka, jazycky. Tésto se skladalo z kvalitni
zitné mouky, medu a mandli.

Nazvem pernik se oznaco-
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koriandrem a bezovym kvétem.
Kazda domacnost je méla v za- S
sobé, protoze se uzivaly jako 1€k
na lepsi traveni.




